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Bodurre pasta a Gragnano ¢ un’arte, patrimonio di storia, cultura, tradizioni e segreti. Nascere e vivere
a Gragnano vuol dire essere pervast, inebriati dai sapori e dai profumi esaltanti della semola di grano
duro, della pasta che ne derwa, e....come per magia...non ne puot pul fare a meno!!! Mario Moccia
nostro padre, nel 1976, pur essendo un importante e storico stagionatore di_formaggi, non seppe resistere al
richiamo dell’essere di Gragnano. . ..ed acquisto un pastificio famoso, ma in profonda crisi, dedicando, “con
non poche difficolta, in un momento infelice per il mercato della pasta”™, tutta la sua vita al restauro totale
dell’edificio nel centro storico, alla costruzione del nuovo stabilimento, nonché alla nascita e al rilancio della
pasta e der suot marchi, alla nascita del primo consorzio dei pastifici di Gragnano: il COPAG, contribuendo
i modo fattivo ed importante all’affermazione ed alla riqualificazione della pasta di Gragnano sut mercati
di tutto il mondo. Dopo anni (dal 1994 anno i cut vendemmo il pastificio) per amore - per passione in
onore di nostro padre, abbiamo rifondato un pastificio artigianale con una produzione di grande qualita.
Anche not non abbiamo saputo resistere alla Magia. . .det sapori e dei profumi esaltant di Gragnano!!

Dedicato a te Papa !
Ciro - Antonno - Manianna - Susanna

P roducing Pasta in Gragnano is an art, heritage made of history, culture, traditions and secrets.
Born and live in Gragnano it means be pervaded by tastes, and by the perfumes of durum wheat
flour and by the pasta that derives from it. And like a magic, you can’t live without it/ Mario
Moccia, our father, in 1976, even if he was an important maker of cheese, didn’t resist to the
call of the essence of Gragnano. He bought a famous but in crisis, pasta factory dedicating “with
many difficulties, in a bad moment for pasta trade™, his life to the restoration of the building
in the historical centre and also to the construction of the new one, relaunching pasta and his
trademarks, forming the first consortium of Gragnano pasta factories: COPAG, contributing in an
active way to the affirmation and requalification of Gragnano pasta in all the world. After many
years (in 1994 we sold the factory) for love, for passion in honour of our father, we found again
the artisanal factory with an high quality production. We couldn’t resist to the Magic of tastes
and fragrances of Gragnano.

This s _for you Dad!
Ciro - Antonino - Maranna - Susanna




/ Nostree Muser Erivate..

Frutto di anni di ricerche di antica repertistica museale ed impreziosito da numerost
reperti delle prime Fabbriche di Famigha, il Museo privato de “La Fabbrica della
Fasta di Gragnano™ - dedicato dagli eredi a tutti gl Estimator: - rappresenta oggt
un autentico fiore all’occhiello della centenaria tradizione e storia della Pasta di

Gragnano!

P dv 500 repertr, alcunmi der qualy nisalenti al 700, compongono una collezione
unica, visitabile ogni giorno nella nostra Fabbrica nel cuore di Gragnano... per un
suggestivo “Viaggio nel tempo™! Una fantastica visita guidata, oltre al Museo, dove
Antonino il Pastaio™ vt spieghera alcuni dei suor 32 segrels, di come ogni giorno st
produce la “Vera™ e Pregiata Pasta di Gragnano.

Documentazione storica della Farmigha Moccia
Historical documentation of the Moccia Family

Our Erivate /MMW

A  fler years of diligent research we were able to start an ancient museum of the Pasta which already has numerous artefacts coming

Sfrom the first Family run Factories. This private museum of “The Gragnano Pasta™ is dedicated by the heirs to all the Estzmators
1t represents today the centenary tradition and history of the Pasta production di Gragnano!

More than 500 artefacts, some of which dated back to the 18th century, a unique collection that can be visited every day in our factory
right in the heart of Gragnano ... for an evocatwe “Time travel”! A fantastic guided tow; in addition to the Museum, where Antonino
“U Pastaio™ will explain some of his 32 secrets about how, every day, we produce the “Real” and Precious Pasta of Gragnano.

Antico trabatto in legno
Old wooden Pasta Shaker
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Collezione di antichi torcha, dal <700 al 900
Collection of old presses, from the 18th to the 20th century

Antonino e Mario, terza e quarta generazione di Artigiami Pastai
Antonino and Mario, third and fourth generation of Pasta Artisans

Antica camera di asciugatura restaurata, mizio ‘900
Restored old drying cell, early 1900

Fusta stesa ad asciugare sulle originali canne di bambu
Pasta drying on the original bamboo 5tic/c
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Trcastonata nei Mons Lattary, la “Fabbrica della Pasta di Gragnano™, é lunico Pastificio
Artigianale dove st produce Pregiata Pasta con 1 Sapor ed 1 Saper: di un tempo, in uno
straordinario contesto naturale assolutamente incontaminato, poco distante dalla secolare
Sorgente “Imbuto™, che dona ogni giorno Uacqua per le nostre produziont. Dalla Fabbrica si
ammara il golfo dv Sorrento, lisola di Capri, il Vesuvio, il Santuario della Madonna di
Pomper e... lantica via di accesso per arrivare ad Amalfi: La Valle det Mulim!

/i zfé zé‘wzf Lattare Moewntains

Set between Lattar: Mountains, la “Fabbrica della Pasta di Gragnano™ 1s the sole Artisanal
Fasta Factory that produces Precious Pasta with the Tastes and the Wisdom of Ancient

Tumes, in an extraordinary uncontaminated natural environment, not far from the ancient 3
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spring “Imbuto™, used for our Pasta. The landscape "2k

Jfrom La Fabbrica consists in the Gulf of Sorrento,
Capri Island, Vesuvio, The church of Pomper and

the ancient street lo get to Amalfi: the valley of
Mulls!

P oS Mal'an(
Casteu Salerno
OH e il View of the Gul ; R
Ravello ew of the Gulf of Naples, from our Factory
Positano located in the heart of Lattari Mountains
Veduta del Golfo di Napoli dalla nostra

Fabbrica nel cuore der Monti Lattar

Ist Factory in the world that uses ONLY Gragnano’s spirng water 55 -_
il primo Pastificio ad usare SOLO acqua di sorgenti di Gragnano F5"

The 1st Factory
in the world
with the P.G.I.
Certificate!

Factory certified
Fabbrica certificata

GRANO DURO
APPULO LUCANO

Certificazione 1.G.P.
P.G.I. Certificate

B ecnta il Primo Pastificio

al Mondo
certificato IGP!!!

BIO Organic Food
RINTRACCIABILITA DI FILIERA certified 3

CERTIFICATO N. 63875
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‘a Caccavella ¢ una delle pin geniali
mvenziont di Antonino <9l Pastaio™,
dwenuta  Brevetto  Europeo  n°
008663825 — n° 001658576. E°
il formato di Pasta monoporzione pul
Grande al Mondo. .. con un peso netto
di 50g e un diametro di curca 10cm.
D grande fascino e impatto viswo, ‘a
Caccavella ¢ apprezzatissima sia dagh
chef che dai semplict avventort che si
dilettano  ogni ~ giorno  nellinventare
sempre nuove ed entusiasmanti ricette!

i Cuonri

cod. 728

‘a Caccavella 1s one of the most
ingenious nventions of Antomno ol
Pastaio” (patent no. 008663825 -
no. 001658576). The Caccavella
is the largest single-portion pasta in
the world ... with a net dry weight of
about 50g and a diameter of approx.
10cm. This shape is appreciated by
both chefs and customers who mvent
new and exciting recipes every day!

la Ruota dell’Amicizia

cod. 499

le 1 Stelle
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Fusilli della Regina

“lavorati a mano”
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Colonne Pompei
“lavorate a mano”

Fusilli di Gragnano

“lavorati a mano”



Caserecce long
“lavorate a mano”

Fusilli Sorrento
“lavorati a mano”

cod. 851
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Fusilli Capri
“lavorati a mano”

cod. H85




Paccheri di Gragnano

cod. 538
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Pacchero rigatello

cod. 416

Flistorica




Calamarata rigata

cod. 544

Mezze Maniche rigate

cod. 490

Calamarata liscia
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Lumaconi giganti

1t nostri Cannelloni
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Conchiglioni grandi




Ruote

Alfabeto completo “dalla A alla Z”

cod. 738
cod. 464
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Numenr:
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Macchinine, Aeroplanino, Trenino

cod. 465
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Fidanzati Capresi
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PRiGiara PASTA ARTIGANALL

Fusillon:
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Puntiglius “ lavorati a mano”
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Scialatielli al bronzo

Cavatappi

cod. 947

Fusilli Pugliesi caserecci

Fusilli al ferretto

Fusilli dei preti

Fusilli corti

cod. 450

Riccioli

cod. 589

Caserecce
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Spaghetti al mandolino
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Tagliatelle S : Pettegole Pappardelle

Bucatini e perciatiell
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Principesse

Mafaldine

Ziti luong

cod. 508




Spaghetti

a metro

Ziti luong

a metro

cod. H18

Candelon:
a meitro
Mafaldine
a metro
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Lasagna per la Famiglia

5/6 sfoglie

cod. 443

Macaroni Product - Lasagna ’

Pasta di semola di grano duro
Pasta of durum wheat semolina |

net weight 5005 &
17.60z (1.11b)
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| Senza precotiur®
una £0308N¢ |
solo aaf“’c':einfoma’ e "

Pasta di semola di no duro
Pasta of durum whaarg:fmollna

net weight 250g € 8.80z (0.551b)

Macaroni Product - fasagna

Lasagnetta
10 sfoglie




Pettola Napoletana

Lasagnone ricciolone

cod. 566
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Tagliatelle ’e Matasse in vassoio

Tripoline ’e Matasse in vassoio cod. 420
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Tagliolini ’e Matasse in vassoio

cod. 418

Pappardelle e Matasse in vassoio

cod. 419

Tonnarelli e Matasse in busta

cod. 492
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Rigatoni ca’ pont

cod. 946 Pennette lisce

Penne ‘““de zite” rigate - y
8 Penne “de zite” lisce

Pennette Rigate

cod. 558
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‘0o Tubettone

’o Vesuvio
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i Cuori di Gragnano

cod. 489

gli Straccetti

cod. 964




’e Maccarunciell lisci

Lumachine rigate

cod- 769

0 Mozzone ‘e candela

‘e Maccarun rigati

’e Maccarunciell rigati

- ’a Mista corta napoletana
cod. 560

’e Maccarun lisci




’e Ditaloni lisci

’e Ditaloni rigati

UElicotubetto

cod. 548

’e Tubett rigati

’e Tubett lisct




le Schiacciatine atigianali

cod. 718

le Cortecce

le Orecchiette rigate
cod. 983

gl Anelli Siciliani

’e Gnocchetti Rigati ‘e Spaghetti al centimetro

I’Orecchietta artigianale

t Fagioloni Paesani
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Pennette lisce
al Succo di Limone

cod. 948

Scialatielli
al Succo di Limone

Gigli

al Succo di Limone
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Riccioli
al Succo di Limone
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Penne “de zite” rigate
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Elicopenna integrale

Fusilloni integrali
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Pettegole
al tartufo estivo

Pettegole
ai Funghi Porcini

250g € - net weight: 8.802 (0550
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Fidanzati Italiani
tricolore

‘coa’. 584

= Paccheri di Gragnano
rigati tricolore

cod. 583

Fusillon:
tricolore

cod. 581

Calamarata rigata
tricolore

cod. 582




Criovi- Fricolore | R | : W(/
tricolore ‘ SR

cod. 488
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Rigatoni ca’ Pont
tricolore

cod. 940

Ruote Tricolore
tricolore
Lumaconi

tricolore
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Gigli italiani

tricolore Orecchietta artigianale

Matasse Tricolor: tricolore

cod. 578

Mafaldine

tricolore

cod. 580

Spaghetti
tricolore

| Farfalle Giganti Tricolore

cod. 486
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1l Pepe della Valle Maggia ¢ un ingrediente molto
raffinato, celebre in tutto il modo per il particolare sapore
speziato ed una fresca e morbida consistenza. Una ricetta
del tutto segreta che nasce da antiche tradizioni Ticinest.

La nostra Pasta al Pepe della ValleMaggia ¢ una novita
del tutto unica sul mercato!!! Ideale per una straordinaria
ncetta “Caciwo ¢ Fepe”, e lante allre interpretaziont
culmcme

“Pepe della Valle Maggia™ 15 a very refined ingredient,
Jamous all over the world for its particular spicy flavor
and a fresh and soft consustency. A completely secret recipe
that comes from ancient Ticino traditions.

Our “Pasta al Pepe della Valle Maggia™ s a completely
umique novelty on the market!!! Ideal for an extraordinary
“Cacto e Pepe” recipe, and many other culinary
interpretations.
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Spaghett:
agli spinaci

Penne rigate

Ii spinac
Quoadrifoglio agli spinaci
agli spinaci cod. 528
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| Non ¢ vero ma ci credo. ..

1t wsn’t true, but I beleve it...

We transformed into pasta a symbol of Neapolitan culture. It’s is something that don’t let anybody indifferent. Is the best

way to keep away “la mala sorte” musfortune. Is a fashionable and very used charm : earrings, bracelets, necklaces, pens,

candles, chocolates, tools...Neapolitan superstition has an ancient history inherited by our ancestors: It was one of the first
charm used against evil eye, rigorously red and handmade.

Not abbiamo trasformato in pasta un simbolo
della cultura profondamente Napoletana. . .
ma che non lascia indyfferente nessun popolo!

E il maghor rimedio per allontanare “la

[} 2 FABBRICK b1 Py, )

és/mi/////i of

mala sorte”, la sfortuna. I’ uno scongiuro
molto utihzzato ed anche di gran moda:

orecchuni, bracciali, collane, penne biro, candele,

coccolating, utensili. . . La superstizione

.. R . . 5 ! ft W Peperncneing, - Ay 3
napoletana ha radict antiche ereditate dar nostri i ‘
[l 'l LN

avi: € stato tra 1 primi amulets utilizzati contro

“U malocchio™, rigorosamente rosso e

preferibilmente fatto a mano.

Curniciell
portafortuna

cod. 590

Arrabbiatella

Mista corta

“dolce e piccante™

cod. 758

'; — - Spaghetti. =
al peperoncino
Linguine

al peperoncino




Tagliatelle all’uovo

cod. 641

Tagliatelle ricce all’uovo

cod. 644

Pappardelle all’uovo

RODUCT - Egg Pasta
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' % | 3 | WY P Fettuccine all’wovo -
gy P i | ' ' ‘ "N, cod. 642 |

Tagliolini all’uovo
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MACARONI PRODUCT

Pasta di semola di grano duro
Pasta of Duram wheat Semolina
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MACARONI PRODUCT

Pasta di semola di grano duro
Pasta of Duram wheal Semolina
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Macaroni Product / Durum wheat semolina Pasta with spinach and tomato / Pasta di semola. di grano duro
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AT SEMOLINA PAST.
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Butterfly Mania
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Tris con Pasta tricolore

cod. 474

Tris con Pasta bianca

cod. 476
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con Pasta Bianca cod. 824
con Pasta Tricolore cod. 684
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Vaso della Fortuna
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Vaso Amphora
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Piceolo tondo con pasta branca Grande quadrato con pasta bianca
cod. 969 cod. 970

Puccolo quadrato con pasta tricolore Grande tondo con

cod. 468




“Jormaggi”

“Sorrento” "800 Style”

“Positano”



/ Saccr Scorta
con Passata e canovaccio
con Passata e mestolo
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Emociones Familiares

Grano 10gfs lmliwm
0 Ilalmn

l)umm Wheat!!!

| 2, A
Emotions Familiales % ” 0 ﬂ

&amo d prumo Pastificio Artygianale di Gragnano che ha utihzzalo un pacchetto escluswo: un

packaging unico, raffinato, elegante, accattivante, che non passa sicuramente mosservato!

Esporre la nostra Pasta Artigianale, rende ifyﬁztti ancora puk bello e prestigioso il punto vendita! Sia

su scafalle, che in corner dedicaty, 1 nostri formati attirano Uattenzione del cliente finale, stimolato

nell acquasto di impulso, mvaso dal desideno di provare un momento di alta grattficazione culinara.
Lampio assortimento rende Uesposizione un momento di grande emozione, oltre ad un importante

argomento di vendita, con formati dedicali alle varie stagionalita dell’anno.

Le spettacolar: confeziont di idee regalo si prestano a realizzare eccezionali fuori banco, con ottime

performance di vendita, per Lemozione del “regalo diverso dal solito™.

Ai chenti offriamo la disporabilita di ottima display espositort in cannette’ nigido (figura a lato),

e di pul una perfetta esposizione del prodotio. La nostra collezione di_foto

emozionali ¢ a disposizione per realizzare escluswr panel dedicati.

m are the fust Artisan, Traditional PGI Gragnano’s Pasta that decided to use an excluswe package: A
unique, refined, elegant, captivating packaging that certainly does not pass unnoticed!

Wehether on shelf or in dedicated corners, our shapes attract the attention of the end consumer. It stimulat the
purchase by impulse, persuading your customer to experience a moment of high culinary gratification. The
wide range of shapes makes the extubition of Our Pasta a moment of great emotion, as well as an important
sales topic, also thanks to several shapes that could match the seasons.

The spectacular gift ideas range helps increase the sales performance, and could certainly be considered a “ gift
different from the usual”.

We could also offer to our customers some excellent dusplay units m hard compressed paper (see figure on the
side), 1o help promoting our pasta. Our collection of emotzonal photos is available to create exclustwe and
dedicated panels.
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J— The lenght includes crownes; detachable, about 30 cm. - Laltezza include il crownes; staccabile, circa 30 cm




leunt degly articol, interviste e recensiont sulla nostra Fabbrica artigianale, nella sua terza
ale, nella sua terza

T — N . .
generazione, che raccontano, neglh ultime anmi, la nostra storia, le innovaziom: realizz

nnumerevoli riconos
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Some of the articles, interviews and reviews on our artisan Pasta Factory, in its third genera

zzate, e gh that tell, in recent years, our histo

), li’anU(ltZOﬂS, and numerous awards.
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L'orgoglio di Antonino Moceia:

La “Boutique

Fabbrica della Pasta
Intervista 8d Antonino Moccia
Iniziamo dalla storia
“Nel 2014 siamo arrivati alla
quarta generazione da quando
nostro padre, Mario Moccia
nel 1976, si dedico con non po-
che difficolth, al restauro totale
di un edificio nel centro storico,
ovvero alla costruzione di un
nuovo stabilimento, nonché al
rilancio della pasta e dei suo
marchi, favorendo Ia nascita
del primo consorzio dei pastifici
di Gragnano: il COPAG, con-
tribuendo in modo fattivo ed
importante all'affermazione ed
alla riquatificazione della pasta
di Gragnano sui mercati oi tut-
to il mondo. Dopo anni (dal
1994 anno in cui vendemmo il
pastificio) per amore - per pas-
sione in onore di nostro padre,
abbiamo rifondato il pastificio
artigianale con una produzione
di grande qualitd dall’ottimo
sapore, trafilata al bronzo €
asciugnta  bassa temperatu-

',

Sieti membri del Consorzio
*Gragnano Cittd della Pasta’
Si dal 2003, Consorzio che riu-
nisce 7 aziende storiche pro
duttrici di Pasta di Gragnano
allo scopo di tutelare ¢ rilanciare
il prodotto Pasta di Gragnano
1.G.P in ltalia e nel mondo, an
che come stile di vita sosteni-
bile, sano e naturale, Grazie al
favoro del consorzio e degli s-
sociati, nel 2013, abbiamo ot-
tenuto il riconoscimento’ co-
munitario di qualith IGP. La Pa-

sta di Gragnano & ufficialmen-

confezionata, ma senza méai su-
i i, in modo che

te un giacimento g
italiano da tutelare con Viseri-
zione a livello europeo, Chi ac-
quista i nostri prodattl ha la ga-
ranzia della provenienza ¢ la
qualita del prodotto

Per chi non lo sapesse, nello
specifico cosa significa 1GP?
“Indicazione Geografica Pro-
tetta, Significa che 14 nostra
pasta & prodotta solo allinterno
de! Comune di Gragnano, con
semola di grano duro € acqua
delle falde acquifere locali,
Lestrusione dell'impasto deve
awunirr aturaverso \li‘ﬁlL‘ in
bronzo, Lessiccazione deve
compiersi @ una temperatura
compresatrai40-eghi80°C.c
dopo il raffreddamento (entro
24 ore) In pasta deve essere

Are Sp!

il prodotto i conservi alla per-
fezione”

Come definireste il vostro
branding?

sSiamo il primo pastificio del

mondo certificato IGP. Lunica
fabbrica che ha realizzato la pri-
ma ed unica Pasta Artigianale di
Grignano “Senza Glutine" Noi
produciamo con i dettami ed i
segreti dell'alta tradizione di
famiglia, impastando dolce-
mente con maestna ¢ p:m('nm
la migliore semola di prima
estrazione, con V'acqua della
secolare sorgente “imbuto” uti-
lizata fin dal xv secolo. Lavo-
rare queste materie prime &
molto pits complicato, perché il
nostro procedimento & diffe-

“Siamo il primo pastificio del mondo certificato Igp”

della pasta” di Gragnano

rente dal prodotto industriale,
Oggi rappresentiamo un brand
che ogni anno si fa sempre pitt
Jargo anche tra le tanti realta in-
dustriali.
Abbiamo clienti da tufto il mon-
do e continue delegazioni stra-
niere in visita alla fabbrics, che
rimangono anche affascinati
dal nostro museo intemo che fa
rivivere mediante gli antichi at-
trezzi dei Pastai dell'800 come
si produceva due secoli fa la
vera Pasta artigianale di Gra-
gnano”.
Che tipo di produzione porta-
te sul mercato?
R fondamentale che i consu
matori capiscano fa qualith del-
la nostra pasta artigianale, pro-
dotta solo con acqua di Gra
gnano certificata, mais ¢ riso di
altissimo livello, senza altre
schifezze aggiunte. Producia-
mo ormai un'enorme varieth
di formati anche emozionali o
da monoporzione, finger food:
oltre alla caccavella, i lumaco-
ni giganti. i conchiglioni, ican-
nelloni rigati di Gragnano, le co-
lonne di Pompei e tante altre
novith, in linea con i continui
progetti defl'azienda. Nel cata-
logo anche la Pasta con il pe
peroncino (alla vista di color
rasso), con il nero di seppia (alla
vista di color nero) e anche
con il limone di Sorrento {alla
vista ancora pill gialla rispetto
alla tradizionale) ovvero le pilt
grandi Farfalle Artigianali mai
prodotte, “le Farfalle Giganti
1GP" e *i Farfalloni 1GP*
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Stmordinarie Storie di Pasta affondano le loro origini i tempr
antichussimi... Strade attraversate da suggestive colonne di carri
stracolma di sacchi di semola di grano duro, inebrianty profum della
pasta stesa ad asciugare, che danzava al ritmo dei vents, il ghigno
degli scugnizzi, che raccoglevano la pasta rotta, le giovani fusillaie
che cantavano d’ammore. ..le trombe dei venditori ambulant. . .
questo é lo scenario dove gia 500 anni fa si produceva a Gragnano con
grande maestria e amore la migliore Pasta al Mondo! La produzione
artigianale nasceva dall’umione di limpida acqua di Gragnano e
semola che avveniva in una vasca impastatrice; Uimpasto venwa poi
meglio amalgamato nella gramola. Torchi a mano, e successivamente
meccanict, trafilavano i bronzo i prezioso impasto, con Lattenzione
costante del Pastaio, dando vita ai tanti formati di Pasta, asciugati
all’esterno adagiati su canne di bambu accarezzati dall’abbraccio
dei venti dei Monti Lattari e del Golfo di Sorrento. La sapienza del
Fastaio completava la produzione con un attento e costante controllo
sullo stato di asciugatura della Pasta.

Extmordinary Stories of Pasta are rooted in ancient times ... Roads
were full of carts loaded with sacks of durum wheat semolina, scents
of dried Pasta hanging on canes, moved by the winds, the noise made
by the “scugnizzi™( street-urchin), who picked up the broken pasta...
the trumpets of street vendors ... this is the scenario where 500 years
ago the best Pasta w the World was produced in Gragnano! The
artisan production was born_from the mix of Gragnano’s natural
spring water and the durum semolina that took place in a mixing
tank; the Pasta was then amalgamated in the “gramola” . Hand
pressed (i ancient time) and then mechanical ones, the precious
mixture was pushed through a bronze die, by the Pastaio. Different
Bronze die will produce many different pasta shapes that were then
dried under the sun off the streets of Gragnano on bamboo canes
caressed by the hug of the winds of Lattari Mautains and Sorrento
gulf The skill of the Pastaio completed the production with a careful
and constant control on the drying Pasta.

.
Impasto della semola con lacqua di Gragnano
Durum wheat semolina dough with
Gragnano’s water

Momento del taglio a punta
Cutting of pasta “pointed style”

Trafila al bronzo - Bronze die

Pasta corta adagiata a riposo sui telai in legno
Short pasta laid on wooden frames

Oggz produciamo con gl stesst metodi e tempr. di 500 anmi fa! Seleziontamo la mughore semola di grano duro dal
cuore del chicco di grano, di prima estrazione, conservata i silos di tela, che permettono alla semola di raypimre e
rimanere fragrante. Limpasto della semola avviene solo con Facqua fresca di uniantica sorgente di Gragnano, ricca
di Sali minerals, con una prima delicata_fase che dura oltre 15 minuti (fig.1). La trafilatura é solo al bronzo

Momento di trafilatura della Pasta lunga
Long pasta drawing

Pasta lunga nelle camere di asciugatura
Long pasta into drying rooms

Iday we produce with the same methods and timing of 500 years ago! We select the best durum wheat coming only
from the heart of the grain harvested n the first extraction,-stored in lextile bags, which allow the semolina lo breathe
and to reman_fragrant. Our Unique mix is made with only 2 Ingredients: The fresh Natwral Spring water-of an
ancient source of Gragnano, that ts rich in mnerals, Muxed with the Durumu Semolina, a procedure that lasts over
15 munules (fig.1). T he drawing is only made by bronze (fig.2), very slowly very gently. The Fasta is very rough,

(fig.2), molto lenta. La Pusta ¢ rwvidissima, di un colore vivo (fig.3, 4 e 3), assorbe in modo meraviglioso of a bright color (fig.3, 4 and 5), it absorbs i a wonderful and harmonious way all the sauces, with a unique

ed armonioso tutty © sughi, con una resa unica (100g secca = 170g m cottura). Dalle 24 alle 60 ore di lenta
asciugatura, a circa 49 ° gradi per preservare tutte le caratteristiche organolettiche delle materie prime (fig.6, 7, 8 e
9), replzcando la storica asciygatura dell’800!
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Pasta lunga accarezzata dal vento caldo

Jfino a 60 ore

Long pasta caressed by the warm wind

up to 60 hours

||u

techmiques of " the early 800!

\
I

Lasciugatura, molto lunga e delicata a bassa temperatura
massimo di 45 gradi

Drying process, very long and delicate at

max 45° degrees low temperature

yield (100g dry = 170g after cooked). It takes From 24 o 60 hours of slow drying, at about 45 ° degrees to preserve
all the organoleptic characteristics of the raw materials (f1g.6, 7, 8 and 9), miming, day by day all the historical

Pasta lunga adagiata sulle canne c vuole la tradizione
Long pasta laid on canes as tradition dictates
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Verifica scrupolosa delle trafile
Scrupulous check of the bronze dies Quality control of Pasta
Con grande attenzione del pastaio, la pasta lunga ¢ stesa sulle aste di alluminio, come Uantico metodo delle
canne di bamba, mentre la pasta corta adagiata delicatamente su telar in legno. Antonino e Mario, 1 nostri
Fastar di terza e quarta generazione, controllano con grande meticolosita e attenzione la qualita di ogni
singola produzione (fig. 10,11 e 12).

Dopo 2 giorni in media di asciugatura, avviene il confezionamento, scrupoloso e di prestigio, realizzato con
massima attenzione affinche i pacchetti siano perfetti (fig.13,14 e 15).

Un unico, sapiente metodo di produzione artigianale, completamente diverso
da quello industriale, per temp, caratteristiche, quantita e qualita!

Controllo qualita della Pasta

Analisi dell’umidita
Humidity analysis

With the very same care, the long shapes are placed on aluminium rods, just like our ancestor used to do
on the anctent bamboo canes. The short pasta, instead, is gently laid on wooden looms. Antonino and
Maro, our third and fourth generation pasta makers, control with great meticulousness and attention the
quality of each single production (fig. 10,11 and 12). After all these days of drying, The pasta goes
lo the packaging department.

Well trained workers, take good care of the packaging (fig.13,14 and 15).

A unique, skilful artisan, traditional, production method, completely different
Jfrom the industrial one, for timing, characteristics, quantity and quality!

Fase di confezionamento della Pasta corta

i Packaging phase of short Pasta

Attenta pesatura della Pasta lunga
Careful weighing of the long Pasta

Confezionamento manuale e posa del
cavallotto superiore
Manual packaging and laying of the upper label



